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E4%E Tauchen Sie ein 3
in die rustikale Atmosphireé
vergangener Zeiten!

Es ergeht die Bitte an Euch, Eure Wahl der Speisen etwa drei Stunden vor Eintreffen kundzutun.
Das Hauspersonal wird Eure Wiinsche dann mit der bekannten Freiberger Gastlichkeit und
grofer Sorgfalt bereiten.

Gaststitte 1. Steigerteller
»Zum Pfeffersack*

Kasslerbraten vom Schweineriicken, saftig geqart,
dazu wiirziges Fasskraut und handgedrehte Klofse.
Ein Klassiker der Berg- und Biirgerkiiche.

2. Sichsisch-bdhmischer Biirgerteller

RESTAURANT - BIERGARTEN
Gutbiirgerliche Kiiche

Zart geschmortes Hithnchenfleisch aus der oberen Keule,
Freiberg um 1900

sorgsam von Haut und Knochen gelsst, in heller Paprikatunke,
bohmisch abgeschmeckt, mit Gemiise und Salzkartoffeln gereicht.

3. Pfaffens Nachtmahl

Deftiger Gulasch langsam im dunklen Schwarzbier gekocht,
serviert mit Sauerkraut und bohmischen Knodeln.
Kriftig, warmend, von alter Klosterkiiche inspiriert.

4. Fischteller

Gediinstetes Fischfilet auf buntem Landgemiise,

dazu Salzkartoffeln. Leicht, klar und in quter Ordnung

5. Abt Johannes

Goldgelb gebackene Gemiisefladen, frisch aus der Pfanne,
dazu knackige Salate der Saison
und fein abgeschmeckter Sauerrahm.

Preis fiir jedes Gericht 17,00 Euro

03731-458676 - kontakt@historische-qastwirtschaft-pfeffersack.de
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